Meniiempfehlungen zur Weihnachtszeit

MENU I

Gerauchertes Forellenfilet mit Preiselbeerensahne

an Friseésalat

X%k

Kirbiscremesuppe

k% %

Medaillons von Schweinefilet auf Calvados-

Sauce mit Rosenkohl und Butterspatzle

k k%

Vanilleeis auf warmen Zimtschattenmorellen-

Ragout

MENU I1I

Essenz vom Tafelspitz mit
MarkkléBchen

k% %

Duett von gerauchertem Heilbutt, Lachs
mit Kréduter Creme fraiche
und einem Reibekuchen an Salatbouquet

X%k

Ofenfrischer Gansebraten
mit glasierten Maronen, Schmorapfel,
Apfelrotkohl und Kartoffelkl6Be

k% %

Creme br(ileé mit frischen Frichten
oder

Lebkuchenmousse

an Waldbeerenragout

€9,50

€ 5,50

€17,50

€5,50

€5,50

€ 10,50

€ 21,50

€7,50

€7,50

heckstcimr
° lihle

Gasthaus & Biergarten

MENU III

Geraucherte Gansebrust auf Feldsalat in

Kartoffeldressing und Croutons €9,50
XK XKk
Franzosische Zwiebelsuppe €5,50

% Xk %k

Hirschriickenmedaillons auf Steinpilzmorchelrahm
mit Preiselbeerenbirnen, winterlichem Gemise und

Schupfnudeln € 24,50
XK XKk
Dessertvariation ,,Decksteiner Miihle" €7,50

Empfehlung zum Empfang

In unserem Biergarten im
flackernden Licht der Fackeln
sammeln Sie sich bei einem
aufwarmenden Gliihwein
oder Friichtepunsch.

Als Knabberei und zur Starkung fiir
das anstehende, reichen wir
Weihnachtsgeback

Pro Person € 8,00

Bitte haben Sie Verstandnis dafir, dass wir Blféess ab 30 Personen anbieten kdnnen
MenUs fur Gesellschaften bitten wir ab 15 Persaren



