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Menii I

Tartar vom gerducherten Wildlachs
an krossem Reibekuchen

mit Krauter Créeme fraiche

8,50 €

& o o

Medaillons vom Schweinefilet auf Pilzsauce
mit buntem Gemdiise und Rosti

17,50 €

& & &

,,Decksteiner Miihle” Dessertvariation
7,50 €

Menii 11

Gratinierter kleiner Ziegenkése
mit Honig mariniert an Rucolasalat
8,50 €

& & e
Zitronensorbet
6,50 €

& > e

Medaillons vom Rind auf Pfeffersauce
mit Rosti und frischem Gemiise
19,50 €

& & e
Schokoladensoufflé an Sauerkirschragout,

Vanillesauce und Krokanteis
6,50 €

Dec,l;steincr
o iihle

Restaurant, Biergarten und Veranstaltungen

Menii IIT

R&ucherlachs an kleinem Reibekuchen
und Créme fraiche

8,50 €

> & &

Rheinischer Sauerbraten mit Mandel-
Rosinensauce, Kartoffelkléfsen und

Apfelrotkohl
15,90 €
& & &

Apfelstrudel mit Vanillesauce
5,50 €

Menii IV

Jakobsmuscheln

auf Petersilien-Kartoffelpiiree
12,00 €

> & &

Rinderkraftbriithe mit Gemiiseeinlage
6,50 €

&> & &
Kalbsriickenscheiben auf Schalottenjus
mit Blattspinat und Gnocchi

21,50 €

> & &

Tiramisu an einem Fruchtspiegel
6,50 €

Meniis ab 20 Personen
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Menii V

Mohren-Ingwer Stippchen
6,50 €

> & &

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust
auf Orangen-Jus mit glasierten
Zuckerschoten und Butterspitzle
19,50 €

& o &
Duett von heller und dunkler

Mousse au Chocolat
6,50 €

Menii VI

Gambas an buntem Blattsalat
12,00 €

> & &

~Minestrone” Gemiisesuppe
5,50 €

> & &

Argentinisches Rinderfilet
- am Stiick gebraten-

mit Gemiise und Kartoffelgratin
26,50 €

&> & &
Creme Br{ilée mit frischem Obst

und einer Kugel Sorbet
6,50 €

DQ cksteiner
¢ iihle
Restaurant, Biergarten und Veranstaltungen

Menii VII

Geréducherte Entenbrust mit Speck
und Croutons auf Saisonsalaten
in Himbeervinaigrette

8,50 €

B> B &

Rahmstippchen von Zuckerschoten
mit Minze und Crevetten
6,50 €

B B &

Argentinisches Roastbeef (rosa gebraten)
mit Sauce Bernaise, buntem Gemdiise
und Kartoffelgratin

21,50 €

& & &

Zabaione an Fruchtspiegel
6,50 €

Meniis ab 20 Personen



